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FROSTY I MONTADORA DE NATA



FROSTY CREAM
WHIPPING MACHINE
Small, easy to use, elegant, revolutionary thanks to the tech-
nical solutions adopted; these are some of the characteris-
tics of the new FROSTY cream whipping machines.

They comply with the current regulations, facilitating clea-
ning and maintaining hygiene at all times.

They produce high-quality whipped cream, with a considera-
ble increase in volume, and a firm and stable structure that 
gives a touch of distinction to all types of food.

F2 FROSTY CREAM WHIPPING MACHINE

Refrigerated by means of a refrigerant circuit with a 1/8 CV 
compressor.
It continuously maintains the temperature of the cream at 
4ºC.
2-liter detachable liquid cream tank.
The transparent upper cover allows the remaining level of 
cream in the tank to be seen at all times.
Whipped cream production of 100 liters/hour.
Single-piece labyrinth.
Electric pump motor.

MONTADORAS DE NATA 
PARA LA RESTAURACIÓN
Pequeñas, sencillas de manejar, de línea elegante, revolucio-
narias por las soluciones técnicas adoptadas, son algunas 
de las características de las nuevas montadoras de nata 
FROSTY.
 
Cumplen con la normativa en vigor, facilitando la limpieza y 
manteniendo la higiene en todo momento.
 
Producen nata montada de alta calidad, con un considerable 
aumento de volumen, estructura firme y estable para dar un 
toque de distinción sobre toda clase de alimentos.

Para montar las natas más habituales del mercado, con un 
contenido en grasa del 30%. Para natas con otros contenidos 
en grasa, consultar.

MONTADORA NATA FROSTY F2

Refrigerada mediante un circuito frigorífico con un compre-
sor de 1/8 CV. Mantiene la temperatura de la nata líquida a 
4ºC de manera continua.
Depósito extraíble de 2 litros para nata líquida.
La tapa transparente superior permite visualizar en todo mo-
mento el nivel de nata líquida que queda en el depósito.
Producción de 100 litros / hora de nata montada.
Laberinto de una sola pieza.
Motor eléctrico de la bomba.

To permit the incorporation of improvements derived from our constant 
research, these characteristics may be modified without prior notice.
Para permitir incorporar las mejoras derivadas de nuestra constante 
investigación, estas características podrán ser modificadas sin previo 
aviso. 
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DIM. (WxDxH)
DIM. (LxPxA) 250 x 410 x 400

PRODUCTION 1H
PRODUCCIÓN 1H 100

CAPACITY
CAPACIDAD 2

PUMP
BOMBA 0,27 Kw 

COMPRESSOR
COMPRESOR 1/8 CV
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