
FROSTY F-2
WHIPPED CREAM MACHINE

FEATURES CARATTERISTICHE

TRANSFORMS LIQUID CREAM INTO WHIPPED CREAM BY PUMPING IT THROUGH A 
LABYRINTH, USING A ROTARY PUMP. 
TRASFORMA LA PANNA LIQUIDA IN PANNA MONTATA FACENDOLA CIRCOLARE IN UN 
LABIRINTO TESTURIZZANTE TRAMITE UNA POMPA ROTATIVA.

DISPENSES WHIPPED CREAM BY A MANUAL DISPENSING SYSTEM EASY TO OPERATE.EROGA 
PANNA APPENA MONTATA, CONTROLLANDO L’EROGAZIONE IN MODO FACILE E MANUALE.

DECORATE DIFFERENT PRODUCTS, MAKING THEM MORE APPETISING. 
GUARNISCE VARI PIATTI, RENDENDOLI PIÙ APPETITOSI.

KEEPS THE LIQUID CREAM AT 4°C READY TO BE USED. 
MANTIENE LA PANNA LIQUIDA A 4ºC PRONTA ALL’USO.

WHIPPED CREAM FROM FRESH, UHT OR VEGETABLE CREAM 30% FAT. IT COULD BE USED WITH 
FATTER CREAMS UNTIL 40% REPLACING LABYRINTH MODEL (THIS ACCESSORY SHOULD BE 
ORDERED ADDITIONALLY AND SEPARATELY). 
È POSSIBILE OTTENERE PANNA MONTATA DA PANNA FRESCA, UHT O VEGETALE CON IL 30% DI 
GRASSI. È INOLTRE POSSIBILE UTILIZZARE TIPI DI PANNA CON UNA PERCENTUALE MAGGIORE 
DI GRASSI, FINO AL 40%, SOSTITUENDO IL MODELLO A LABIRINTO TESTURIZZANTE (QUESTO 
ACCESSORIO DEVE ESSERE ORDINATO SEPARATAMENTE).
 
ITS REMOVABLE CONTAINER FACILITATES WASHING AND SANITIZING. 
IL SERBATOIO RIMOVIBILE FACILITA LA PULIZIA E LA DISINFEZIONE.
 
THE CLEANING IS EASY, BUT IT´S NECESSARY TO DO IT DAILY TO AVOID ANY BACTERIA OR 
MACHINE DAMAGE. 
ANCHE SE FACILE, È NECESSARIO ESEGUIRE LA PULIZIA OGNI GIORNO PER EVITARE LA 
NIDIFCAZIONE DI BATTERI E DANNI ALLA MACCHINA.
 
WHIPPED CREAM IS AN INTEGRAL PART OF MANY ICE CREAM, BAKERY, PASTRY AND 
GASTRONOMY SPECIALITIES. 
LA PANNA MONTATA VIENE USATA PER GELATI, TORTE, DOLCI E SPECIALITÀ GASTRONOMICHE.

(mm)(Kg)(mm)(W)43º (l/h)FUSE (Kg) (m3)

FROSTY F-2 10300 2 26 30 0,08100
Width
Depth
Height

310
500
500

Width
Depth
Height

250
410
400

Dispensing SpeedDispensing Speed

MODELS
MODELLI

230 V / 50 Hz



LEFT SIDE VIEW
VISTA LATERALE SINISTRO

FRONTAL VIEW
VISTA FRONTALE

FROSTY F-2

Dispensing SpeedDispensing Speed

WHIPPER CREAM SYSTEM
SISTEMA MONTAPANNA

9001
14000

TECHNICAL SCHEME PIANO TECNICO

* All measurements in mm.
* Tutte le misure in mm.

ITV ICE MAKERS, S.L.
POL. IND. SECTOR 13, AVDA. DELS HOSTALERS, 2
46394 RIBARROJA DE TURIA, VALENCIA, SPAIN
PHONE: +34 96 166 75 75 | FAX: +34 96 166 81 00
info@itv.es | www.itv.es

SERVICE
SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA
service@itv.es
Skype: ITV.Service
+34 961 667 639 
8:00AM | 7:00PM

Subject to certain limitations 
and exclusions. Only spare parts.
Soggetta a limitazioni e revoca.Solo 
parti di ricambio.
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